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  piece, 

  urządzenia do kebabów, 

  rożna, 

  ruszty, 

  patelnie, 

  garnki, 

  kuchenki, 

  okapy 

  szyby kominkowe. 

  Odradzane zastosowanie: 

  aluminium, 

  miedź, 

  powierzchnie malowane i lakierowane. 

  Nie stosować do pieców i piekarników z funkcją automatycznego mycia parą. Piece te posiadają powłoki, które mogą ulec uszkodzeniu. 

  Przed czyszczeniem urządzenia należy zapoznać się z jego instrukcją obsługi, zwłaszcza z informacjami, dotyczącymi mycia. 

  Sposób użycia: 

  Równomiernie nanieść preparat Oven Cleaner na ciepłą powierzchnię o temperaturze od 40 do 70oC. Pozostawić na ok. 5 minut do rozpuszczenia
przypaleń. Zabrudzenia powinny spłynąć samoczynnie. W przypadku uporczywych zabrudzeń czyścić powierzchnię za pomocą gąbki. Czyszczoną
powierzchnię spłukać wodą zdatną do picia. Nie używać na rozgrzany tłuszcz! Przed pierwszym użyciem sprawdzić w niewidocznym miejscu
oddziaływanie preparatu na powierzchnię. Stosować wyłącznie na powierzchnie odporne na działanie alkaliów. Nie stosować do aluminium, miedzi,
powierzchni malowanych lub lakierowanych. Przed czyszczeniem urządzenia należy zapoznać się z jego  instrukcją obsługi, zwłaszcza z informacjami,
dotyczącymi mycia. Nie stosować do pieców i piekarników z funkcją automatycznego mycia parą. Produkt może zmieniać swoje zabarwienie, ale nie
wpływa to na jego jakość oraz własności myjące. Producent nie ponosi odpowiedzialności za szkody powstałe na skutek użycia produktu w sposób
niezgodny z jego przeznaczeniem. 

  Informacje po zastosowaniu: 

  Po użyciu płynu należy dokładnie opłukać wodą końcówkę spryskiwacza (triggera). Produkt zawiera składniki, które mogą wysychać. Brak
przepłukania doprowadzi do zatykania końcówki i uniemożliwi dalsze użytkowanie spryskiwacza. 

  Bezpieczeństwo stosowania Oven Clenaera: 

  Przed pierwszym użyciem zapoznać się z kartą charakterystyki preparatu. 
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  Przed czyszczeniem urządzenia należy zapoznać się z jego instrukcją obsługi, zwłaszcza z informacjami, dotyczącymi mycia. 

  Przed pierwszym użyciem sprawdzić w niewidocznym miejscu oddziaływanie preparatu na powierzchnię. 

  Nie używać na rozgrzany tłuszcz! 

  Preparat silnie alkaliczny. Podczas używania stosować rękawice i okulary ochronne. 

  Dane techniczne: 

  Termin trwałości: 24 miesiące. 

  Gęstość: ok. 1,1 g/ml. 

  pH koncentratu: 14 (pH 1% roztworu: ok. 12). 

  Przechowywanie: 

  Przechowywać wyłącznie w oryginalnych, szczelnie zamkniętych opakowaniach w pozycji pionowej, w temperaturze od 5 do 250C, z dala od źródeł
otwartego ognia. 

  Dostępne opakowania: 

  butelka 1 litr ze spryskiwaczem, kanister 5 i 10 litrów. 

  

  OVEN CLEANER 

  Pianka do mycia: grillów, piekarników, rusztów, pieców, urządzeń do kebabów, kuchenek, okapów oraz szyb kominkowych. 

  Właściwości: 

  Preparat gotowy do użycia. 

  Usuwa przypalenia bez konieczności szorowania. 

  Skutecznie rozpuszcza przypalone białka, tłuszcze oraz sadzę. 

  Działa bez szorowania. Z ciepłej powierzchni tłuszcz spływa samoczynnie. 

  Zapewnia połysk czyszczonych powierzchni. 

  Bezzapachowy zgodnie z wymaganiami HACCP. 

  Oven Cleaner – rodzaj czyszczenia: 

  pianowe, 

  ręczne, 

  natryskowe. 

  Zastosowanie: 

  grille, 

  piekarniki, 
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